VORPEISEN

I Angemachte tomaten

ANCLA

RESTAURANTE

2 Gazpacho

3 Gegrillter paprikasalat oo

4 Sopa vina a.b. (fisch-mayonnaisesuppe)

5 GrUner salat

6 Manchego kase (100 grs.)......

/ In essig eingelegte sardellen

8 Bratgemuse ...
9 Salat “El Ancla*

11 Thunfisch-toast mit truffel-sauce

12 Avokados mit garnelen

13 Russischer salat mit garnelen

14 HOhnersalat mit parmesan

15 Tomate mit thunfisch

16 Eier mit Kristallgarnelen

17 Riesengarnelen aus sanlucar in knoblauch

18 Artischocken mit venusmuscheln in griner sosse
19 Salat Pipirrana

20 Salzsardellen aus dem kantabrischen meer

21 Capresesalat

22 Iberischer bellotaschinken (100 grs.)

23 Hummerbrioche

24 MeeresfrUchtesalat

MEERESFRUCHTE

25 "Conchas finas” (gldnzende venusmuscheln) (st.)

3€

26 Claire austern (st.)

4€

27 Sautierte muscheln

23€

28¢€

28 Gekochte oder gegrillte krabben (200 grs.)
29 Autierte muscheln

36€

30 Nationaler hummer (kg)

106€

.150€

31 Rote riesengarnelen (kg) .
32 Gekochte oder gegrillte kronenhummer (kQ)

150€

33 Rote garrucha krabben (kg)

165€

HUMMER

34 Gebratener hummer, serviert mit spiegeleiern

106€

und kartoffeln (kg)

REISGERICHTE
35 Suppiger reis mit meeresfrochten (min. 2 personen) (p/p)
36 Paella mit huhn und gémuse (min. 2 personen) (p/p)

37 Schwarze paella mit garnelen und tintenfisch
(min. 2 personen) (p/p)

FISCHGERICHTE

38 Frittiertes fischfilet mit pommes frites

39 Seehecht gegrillt oder paniert

40 Seeteufelspiess

41 Gebratener oder gegrillter seeteufel

42 Gegrillter lachs

43 Wolfsbarsch (kg)..

44 Rotbarsch aus tarifa (kg))

45 Steinbutt (kg)

46 Graubarsch(kg)

47 Schwarze seezunge (kg)

48 Fisch des tages (kg)

FLEISCHGERICHTE

51 Ochsenschwans

54 Thunfischtartar

55 Gegrilltes thunfischfilet

57 RUhrei mit thunfisch

59 Fischkroketten

460 Sardellen mit zitrone

61 Frittierte rotbarben

64 Tintenfische

465 Babytintenfische

66 Lachsrolle (8 stuck)

67 Nigiri-auswahl (6 stuck)

468 Lachstatar

69 Thunfisch-rolle (8 stuck)

70 Rinderfilet-rolle (8 stUck)

79 Hausgemachtes eis (st)

80 Obst der saison (st)

82 Eiskonfekt

83 Kadsekuchen

84 Tiramisu

85 Schokoladen coulant

86 Zitronensorbet mit sekt

49 Gegniltes lendensCNItZEl e 18€
50 "San Jacobo” (cordon-bleu aus kdse und schinken). ... 19€
........ 24¢€
52 Rinderfilet, vom grill oder mit pfeffersosse...... 32€
ROTER THUN AUS WILDFANG
53 Carpaccio von thunfischfilet 23€
25€
....... 25¢
56 Thunfsichfilet in zwiebeln 25€
......... 25¢€
58 ThunfisCh-tataKi Mt NIKKEY-SOSSE e 25€
FRITTIERTES
12€
........ 14€
15€
62 Marinierter und frittierter hundshai 18€
63 Panierte krabbenschwanze ... 19€
24€
26€
SUSHI
18€
..... 18¢€
18€
21€
........ 32€
71 Roter TRUNASCN RO (8 STUCK) e 32€
72 Sashimi-auswahl (12 stick) 32€
FRISCHE PASTA
73 Ravioli gefullt mit pilzen mit trOffelsauce e 26€
74 Linguine mit venusmuscheln 29€
75 Linguini mit roten riesengarnelen in inrer korallen-sauce ... 45€
KINDERTELLER
76 HOhnernuggets mit pommes frites 13€
77 Gegrillte schweineschnitzelchen 18€
78 Frittiertes fischfilet mit pommes frites__ 18€
HAUSGEMACHTE NACHTISCHE

3€
b€
81 Tocino de cielo (“himmelsspeck™) ... 7€
...... 8¢
........ 8¢
9€
9€
........ 10€
8/ Gerostete ananas mit kokoseis . 10€

88 WeiBe dame- eine kugel vanille eis, schlagsahne,
und geschmolzene zartbitter schokolade 1€
89 Apfeltortellete mit vanilleeis 11€

SPEZIELLE KAFFEEVARIANTEN

90 Café frappé mit karamell 8€
91 Café paris: kaffee, naileys und sahne 9€
9€

92 Frapuccino mit vanille

Brotchenservice 2€ / inkl. 10% MwsSt.
Einrichtung mit Allergeninformationen



